Sokotow Matopolski, dnia 16.08.2019 r.
Zespot Szkot im. Jana Pawta 11
36 — 050 Sokoléw Matopolski
Tel./ fax. : 17 77 29 039
e-mail: zsjp2sokolowmlp@wp.pl

Dot.: zamdwienia w trybie zapytania o cene

Zaproszenie do skladania ofert
na zapytanie cenowe nr 4/2019

W imieniu Zespotu Szkét im. Jana Pawla II w Sokolowie Matopolskim
(,,Zamawiajacego”) zapraszam do ztozenia oferty w ramach postepowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego w trybie zapytania o cen¢ na Deostawe artykulow
spozywczych-grupa produktéw: mieso, wedliny na potrzeby stotoéwek Zespotu
Szkot im. Jana Pawtla II w Sokolowie Malopolskim od dnia 02.09.2019r. do dnia
14.08.2020r.

Zamawiajacy informuje jednoczes$nie, ze Zamdwienie zostanie udzielone wykonawcy,
ktory zaoferuje najnizsza cen¢. Wykonawca moze zaproponowac tylko jedng cene
1 nie moze jej zmieni¢ po zlozeniu oferty z zastrzezeniem art. 91 ust 5 1 6. Negocjacje
ceny nie beda prowadzone

Oferty nalezy sktada¢ osobiscie lub droga pocztowa w sekretariacie Zespotu Szkét im Jana
Pawta II w Sokotowie Matopolskim, 36-050 Sokotow Malopolski, ul. Lubelska 41. Termin
sktadania ofert uptywa w dniu 23.08.2019r. 0 godz. 10:00

Otwarcie ofert nastgpi w dniu 23.08.2019r. 0 godz.10:30 w siedzibie Zespotu Szkot im Jana
Pawta II w Sokolowie Matopolskim, 36-050 Sokolow Matopolski, ul. Lubelska 41 pok. nr

106. Oferty beda otwierane w kolejnosci sktadania

Dyrekcja Zespotu Szkét im. Jana Pawla II w Sokolowie Matopolskim informuje, ze
formularz cenowy i wzér umowy do zapytan cenowych jest do pobrania na stronie

internetowej Zespotu Szkot tj. www.zsjp2sokolowmlp.pl

Zamawiajacy
Zakacznik:

1) Formularz cenowy


http://www.zsjp2sokolowmlp.pl/

........................................ Zatagcznik nr 1

(piecze¢ Wykonawcy)
FORMULARZ CENOWY
Grupa produktéw: migso, wedliny,
Lp. Nazwa Jedn. Tlos¢ Cena Wartos¢ Stawka Kwota Wartos¢ Whpisa¢ nazwe
miary jednostkowa netto VAT VAT brutto handlowa
netto oferowanego
towaru
1. | Filet drobiowy surowy | kg 510
2. | Boczek wedzony kg 50
3. | Filet z indyka surowy | kg 30
4. | Kietbasa kminkowa kg 30
5. | Kietbasa krakowska kg 55
sucha wieprzowa
6. | Kietbasa podwawelska | kg 110
7. | Kietbasa potsucha kg 30
wieprzowa
8. | Kietbasa sucha kg 55
drobiowa ( E
,0”100%drobiowa,
zuzycie min 120g
migsa na 100g




produktu gotowego)

Kietbasa wieprz.-
drobiowa bez
konserwantow zuzycie
120g migsa na 100g
produktu

kg

25

10.

Kietbasa szynkowa

kg

40

11.

Kielbasa wiejska
pieczona (E ,,0-$rednio
rozdrobniona,
wedzona, pieczona.
Zuzycie min 120g
migsa na 100g
gotowego wyrobu)

kg

165

12.

Kietbasa zwyczajna
extra

kg

250

13.

Kosci wieprzowe
pokrzeptowe porgbane

kg

550

14.

Surowa karkowka b/k
bez nastrzykiwania

kg

230

15.

Migso topatkowe b/k
bez nastrzykiwania

kg

120

16.

Migso mielone bez soli
I przypraw
(opakowanie —
pojemnik)

kg

1070

17.

Migso schab b/k
bez nastrzykiwania

kg

500

18.

Szynka surowa b/k bez
nastrzykiwania

kg

330

19.

Migso zeberka
porabane lub pociete

kg

115

20.

Paréwki smakoszki
74% migsa
wieprzowego

kg

90




21.

Pasztet migsny
pieczony domowy
((E”0” bez
konserwantow, produkt
w foremce
aluminiowej)

kg

25

22.

Pieczen rzymska typu
zajac (produkt w
foremce
aluminiowej)zapiekana,
parzona,

kg

90

23.

Poledwica sopocka
(schab wedzony w
siatce)

kg

65

24.

Poledwiczka wieprz.
wedzona, przyprawy
tylko naturalne,
sporzadzona ze 125 g
na 100g produktu

kg

30

25.

Szynka laurowa

kg

45

26.

Szynka swojska( E
,»07zuzycie min 115g
mig¢sa na 100g
produktu gotowego).
Migso z szynki 68%

kg

80

27.

Szynka wieprzowa
konserwowa z bloku
formowana z duzych
kawalow miesa, nie
mniej niz

90

28.

Szynka wieprzowa w
siatce

kg

45

29.

Udziec drobiowy
(gorna czes¢ udka)

kg

500

30.

Watrébka drobiowa

kg

45




Razem:

miejscowos¢, data

podpis Wykonawcy




